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7D Pour vous accompagner en cette fin d’année, nous avons échangé, réfléchi et révé ensemble <,>
02@ et une histoire a emmergé : Loic et Soizig ont revétu leurs habits de féte pour accompagner %{0
,;’@ le Pére Noeél dans sa tournée gourmande. De ville en ville, ils parcourent la Bretagne et font %g,
é’} halte dans nos ateliers, la ot la magie nait entre les mains de nos artisans. &’0’
2 7
X - e - . . N
A Chaque création porte la marque de notre savoir-faire : le soin du détail, la passion du godt et 7D
N/ isi W
00&4 le plaisir du partage. z’g
K Y%
AN i 0 > > 5 Z\\
KD A travers ce catalogue, nous vous invitons a partager cette aventure, a plonger dans un Noél %
ZN breton ou chaque création raconte une histoire, chaque saveur réchauffe le coeur, et chaque N

7D
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’0,@ instant est une célébration du plaisir de partager. %go
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MAISON LE DANIEL MAISON LE DANIEL

A travers ces portraits, nous avons souhaité valoriser ceux dont la passion et I'engagement Pour cloturer 2025, nous avons repensé le design de nos coffrets chocolat afin de leur apporter
contribuent chaque jour a nos réussites et a la dynamique de notre entreprise. une touche de modernité et d’élégance.
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Bien sdr, Ils ne sont qu’un apercu d’un collectif plus large: chaque collaborateur contribue, a sa Toujours fabriqués en France, nos coffrets, disponibles en 4,9, 16, 25, 36 et 49 chocolats, sont
maniere, a notre réussite commune. parfaits a offrir ou a s’offrir.

Retrouvez notre sélection emblématique : ganaches grands crus, pralinés, ganaches
gourmandes, infusées ou fruitées, caramels et pates d’amande... toujours présentées dans nos
66&.6 iconiques alvéoles en chocolat, signature gourmande de la Maison Le Daniel.
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Présente au sein de l'entreprise depuis 2017, Julie
joue un rdle essentiel au quotidien.
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Polyvalente, elle partage son temps entre le poste
traiteur et les ressources humaines, alliant rigueur,
créativité et bienveillance.
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Sa double casquette lui permet de rester proche
du terrain tout en accompagnant les €quipes avec
attention. Généreuse et a ['écoute, elle met son sens
du détail et sa passion du travail bien fait au service
de chaque plat, incarnant pleinement les valeurs de
notre équipe.
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Depuis son arrivée en 2014, Corentin n'a cessé
de faire progresser son art du chocolat. Année
apres année, il a développé une expertise
rare, alliant créativité, précision et exigence.

NN
Y

Aujourd’hui a la téte de la chocolaterie, il met son
savoir-faire au service de I'excellence et de I'innovation.
Attentif et passionné, Corentin accompagne ses
équipes, forme la nouvelle génération de chocolatiers
et perpétue 'esprit d’excellence qui fait la renommée
de la Maison.
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otre commande
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Nous avons voulu avec ce dessert rendre hommage a la Bretagne et a son esprit de partage
autour du traditionnel Billig, entre gourmandise et convivialité.

Un trompe-l'ceil qui surprend autant par son originalité que par sa finesse. Il vous fera voyager

parmi les saveurs de notre belle région

Un dessert breton dans I’ame, avec la gourmandise au cceur.

Le BILLIG séduit par l'intensité de sa mousse au
chocolat noir 70 9%, son mousseux caramel et son
cceur fondant, posé sur un mariage croquant de
feuilletine au sarrasin et de dacquoise noisette.

Conseil de dégustation : sortir le dessert du réfrigérateur 30 minutes avant la dégustation.

Pour cette édition festive, notre
dessert prend place dans la
traditionnelle boite en métal, aux
couleurs de Rennes, rappelant les
boltes a gateaux de nos grands-meres
et les souvenirs gourmands de notre
enfance.

Réutilisable, elle vous invite a
retrouver le plaisir de ces instants
sucrés au fil des saisons.
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f t la dégustation.
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Creme briilée vanille de Madagascar

Mousse au chocolat noir

Biscuit léger au chocolat
Biscuit macaron aux amandes

TRISKEL®
Guoiy chocolely
Mousse chocolat noir 70%
Mousse chocolat blanc tonka
Biscuit chocolat
Mousse chocolat au lait caramel
NEDELEG
Mousse chocolat au lait
Créme brulée au praliné
Coeur coulant au praliné
Génoise noisette
Croustillant praliné feuilletine
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4/5 pers. 27,00€
6/8 pers. 40,00€

BOREAL

LES BUCHES
G

(Tiseolall an loill off noigelles
®
Yocolal neir vanille

%
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@ BLAVET
ARGOAT

:
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GWEZENN
Ction ef borgamolt

Confit de fruits rouges
Sablé breton

Creme légere aux notes de sarrazin

et de thé noir breton

Biscuit aux oeufs

Sablé sarrazin

Confit bergamote

Creme légere vanille

Crémeux vanillé

Biscuit madeleine
éventuelles

4/5 pers. 27,00€
6/8 pers. 40,00€
Crémeux citron jaune
Génoise aux amandes

Crémeux cerise & framboise

LES BUCHES

Créme légere aux zestes de citron
teur au dernier moment.

era

Compote de pomme Reinette vanillée

ssert du réfrig

Ne contient pas de farine de blé, sauf traces

Conseil : sortir‘l’&
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N\ .~ VACHERIN ABRICOT PISTACHE @ 78
) 2D
X2 6/8 pers S
7D , - Créme glacée a la pistache et sorbet abricot 7D
’2.@ h I ‘ i mer;ngue croquante. §<0
N\ | 1O W
00&4 ~ COURONNE DE NO z&O
.2@ L 6/8 pers %g.
Y || Sorbet aux fraises, creme glacée I
’Q’Q‘ | a la vanille de Madagascar, ’QOQ’
.Qz Dacquoise amande. &0’
N — 2
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0}§< PROFITEROLES @*
K e 6/8 pers DK
Q’g | Assiette de nougatine, pate a choux craquelin, Q’a
’0.%4 ‘ créme glacée et parfait a la vanille. %.}’
K .. ~ 2026 BULLE DE CHAMPAGNE S
Z) -/ ) Z
DY . N
> 7D
DY Création alliant tradition et intensité. Notre dessert phare et incontournable. N
7 /8 pers " <,>
02@ Créme glacée et parfait a la vanille, & Des choux garnis d’une mousseline vanille, Une mousse légere au champagne §’<0
,}’% biscuit aux oeufs, meringue pochée. un crémeux chocolat noir 70 %, une chantilly enveloppe un crémeux aux framboises %g,
‘@}‘ TR DR i au chocolat au lait [égere et un feuilletage agrémenté de fruits entiers, le tout posé sur }@0’
g,} croustillant pour un équilibre parfait entre un tendre biscuit macaron rose. g.}
K douceur et caractere. %Y
K Y%
ZD 7D
K Y%
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N
’g.g Conseil : sortir le dessert du réfrigérateur Conseil : sortir le dessert du réfrigérateur <¢>
00&4 b 6/8 pers 30 minutes avant la dégustation. au dernier moment. ’a&’
1 ‘ Y/
0>’<4 = Créme glacée a la vanille de Madagscar %.é‘
N - sorbet framboise, meringue jante. 78
2 - BTN O 2>
Q” e e |- AT i . it 2% i I Qﬂ
7N I -~ Conseils : conserver au congélateur. . L
% Déplacer le dessett glacé du congélateur vers le réfrigérateur 45 minutes avant dé i ; i 5 > ici Y
K B g ’ g _ Clile - Disponibles en retrait du 29 au 31 décembre, pensez a anticiper vos commandes. R
K ® Ne contient pas de farine de blé, sauf traces éventuelles. ) I
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COCKTAIL APERITIF
Favandole de gowmandizes

MINI CAKES SALES
Andouille, compotée d'oignons au curry
Saumon frais et fumé, petits pois
Tomates confites et compotée de tomate, mozzarela
4 pieces 14,00€
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CANAPES MOELLEUX
Creme de pesto, compotée de tomates et jambon cru
Fromage blanc et tomates confites
Saumon fumé et creme citronnée
Mousse de canard et cerises au vinaigre
Creme citronnée et légumes croquants
Rillettes de maquereaux et sablé au sarrasin
Créeme au paprika, crevettes et pamplemousse
12 pieces 15,00€ 28 pieces 29,00€
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) CANAPES RUSTIQUES - A consommer le jour méme Y
02@ Tartinade légumes verts et feta §<¢
,Q’z Rillettes de crabe g’(,

@2 Saumon mariné, aneth et creme fraiche <0>
2 Chutney abricot figue et magret de canard fumé ’(,}’
K Brunoise de légumes au fromage frais . PR
,Q’z 20 piéces 28,00€ g’a’

> 7D
K Y%

7D 7D
K BROCHETTES DR
‘Q’q Choux au foie gras et abricots moelleux &’0,

K Mozzarella au pesto, tomates confites et jambon de pays K
’(,}‘ Saumon mariné, courgettes et raisins secs ’g,}’

N .

2 15 piéces 20,00€ R
K Y%

ZD 7D
K ' ) DK

K> PETITS FOURS SALES - A réchauffer au four 2
’Z’é Qgi;hette aux deqx saumons %{0
OX] Mini croque monsieur au jambon N

R Croustillad lle chori 2
X roustillade ratatouille chorizo 2

<¢> Feuilleté aux champignons @2
’a&‘ Croustade oignons lardons ’0&’
02@ Mini croque monsieur au chorizo %go
X Quichette poireau chevre R R A

ZD 14 piéces 14,50€ 28 piéces 28,00€ 7D
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LES BOUCHEES SUCREES L'INSTANT DE PARTAGE
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/A .
’%}‘ PETITS FOURS SUCRES ’@2‘
)
’(,}‘ Timbale tout chocolat - Sablé et creme au praliné - Compotée CHOCOLATS TRUFFES ARTISANALES 2’20
’),é exotique - Pyramide chocolat au lait et passion - Sabl¢ pistache Une sélection de 28 créations originales, Ganache onctueuse au chocolat noir  pAQ
K framboise - Croustillant citron - Croustillant praliné, caramel et imaginées par nos artisans chocolatiers. parfumée au rhum et a la vanille, ou au %g.
’@}‘ chocolat - Tartelette pomme caramel Voyagez avec nos ganaches au chocolat cognac. Enrobage au chocolat noir et cacao.  KOX
2 16 pieces 16,006 32 pieces 29,00€ «pure origine», partez a la decouverte de Boite de 150g (au choix) 3 14,006 K>3
K notre terroir breton ou , redécouvrez nos Boite de 300g (mélange) a 27,00€ z’g
Q’q bonbons signatures... C'est une palette A
ASSORTIMENT DE MACARONS de chocolats au lait ou noirs, ganaches au <0>
. . . i iné . PR
Chocolat - Framboise - Pistache - Caramel beurre salé - Citron chocolat ou aux fruits, pralinés et caramels MARRONS GLACES 2
T Praling - Vanille - Passi Cassic - C | Dassion - fondants que vous retrouvez dans nos ) ) DK
c rd mbe é?ll € : talsglon lecQ .assts L‘?‘rahm? pagspn coffrets avec une alvéole en chocolat Idéal pour les amateurs de marrons glacés. K>
Maerralggeacrit_ron \())ecrota ait pralin€ notsette - Litcht frambotse - fabriquée au laboratoire pour séparer les Coffret de 6 piéces a 20,50€ ’g,}’
bonbons. Coffret de 12 pieces a 39,80€ PR
N . . ’ 7N
Coffret 8 ou 16, a partir de 15,00€ Coffret de 4 pieces 6,00€ Vo
Plateau de 30 a 48,00€ Coffret de 9 pieces 13,00€ @2
Pyramide 45 ou 60 a partir de 61,00€ Coffret de 16 piéces 22,00€ FRITURES DE NOEL ’0&’
Coffret de 25 pieces 33,00€ o g(.
Coffret de 36 pieces 44,00€ E.uo de sa\)eugs origlnalesl: _ " §0}0
Coffret de 49 pieces 53,00€ ritures au chocolat au lait coeur praliné P
FINANCIERS MOELLEUX P aux amandes et fricures au chocolat noir au %0
Nos tendres financiers moelleux aux amandes aux 4 parfums : coeur gianduja aux noisettes. &‘g‘
nature, framboise, pistache et chocolat. Coffrets personnalisés : Boite de 150g 14,00€ @2
100% lait / 100% noir & 14 %Y
. ' ) N
Plateau 96 pieces 28,00€ Commandes jusqu’au 20 décembre. R
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(retrait possible a partir du 2 janvier).
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* Commande de coffrets de chocolats personnalisés : avant le 20 décembre
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MODALITES DE COMMANDES = GAGNER DU TEMPS A NOEL 2
’ PO
Co | b7/ Lo >
W [pessee ma coﬂww,/w{& ! ree W éom c&nwwxw(& 5‘@
- ) . : 2 i ité i 3 N7
Commandes pour No&l : jusqu’au 21 Décembre inclus | Pré-remplissez votre bon de commande avec les quantités que vous souhaitez commander. ,0&,
Pas de prise de commandes entre le 22 et le 25 décembre ! NOM Prénom N° portable Lieu, date et heure de retrait | Paiement (CB/espéces) >
Commandes pour le Nouvel An : jusqu’au 28 Décembre inclus ! &‘g‘
K Lors de la passation de commande, le paiement doit étre effectué en avance. g.;
Z - | 7Y
.%@ ‘B Sur le site internet : WWW.PATISSERIELEDANIEL.FR 5 75 | o8 i o8 g‘@
1/7 et 24H/24, paiement en carte bancaire sur la plateforme sécurisée i N
0>’<4 ar 4 4P p ' pers | pers BUCH ES pers GLAC ES %’g
% 14 ; ; . i N
’g&‘ \ Par téléphone : Standard de Noél ou au numéro de votre magasin ; BLAVET Couronne
.2({4 M standard Noél (02.23.46.27.29) Lundi au Samedi 10h-17h30 (réglement par CB a distance) !
O ; i : 2 3 di : . . .
‘>§ Numéro de votre magasin pendant les heures d’ouverture (réglement par CB a distance) : GWEZENN Vacherin abricot pistache
O — :
0>’<4 AR E’r} mggasin, dans l'une Qe nos 5 boutiques sur le bassip rennai\s ) ARGOAT Omelette norvégienne
,2@ ﬁa L'équipe de vente enregistre votre commande et procéde au réglement (CB ou especes). : PR
O ) . e : QO
02@ Important : Le choix des produits est définitif. ! TRISKEL Profiteroles %go
O . . . \ O
N/ Aucune modification de commande ne sera prise en compte. | . . N/
’<’§ La Maison se réserve le droit de limiter sa gamme de desserts pour les commandes passées : NEDELEG Vacherin framboise g.}’
< << apres le 21/12. = 7\
2 . . 1 o | BOREAL 6 L
DY La Maison Le Daniel réalise des desserts pouvant étre dégustés dans les 72h apres création. . 4 TARTES D78
N : Sy . X : N
KD Nous vous conseillons d’anticiper vos achats/retraits de vos commandes la veille | pers | pers K
N et de conserver au réfrigérateur a 5°C vos bliches dans leur emballage d’origine. ! . ’0,%’
Y7 | Citron Wz
ZN ; : 7%
< WWM me ; LE BILLIG : V7
02&4 ! « » Agrume pistache R
. o N
02@ Stand de retrait de commande les 24 et 31 décembre : de 9h30 a 18h00 Edition limitée 8 pers §‘<0
O a g g 2 q % Qi g '
’><4 Merci de bien vouloir respecter votre créneau horaire déterminé afin que vous gagniez du temps. MACARONS 8 |16 %g‘
K L : i DK
<’> A prévoir pour le.retrallt de votre commande : TRAITEUR Coffrets §¢>’
’0,%‘ Votre justificatif de commande ; 7
. . . . e , — - &
N (t!ckgt de commande, SMS (receptloﬂn la veille au soir), N colmmanq?) ) : Mini cakes salés 4 pcs 45 | 60 PO
Votre sac, prévoir un sac isotherme pour vos biiches, vos desserts glacés, vos pieces salées... ! KD
! . Pyramides 7
. o ) N . ; Canapés moelleux 12 pcs &
Information : les commandes validées au Kiosque Alma seront a retirer au Laboratoire. ; DX
Les commandes validées a Petit Quartier Gourmand seront a retirer ! Canapés moelleux 28 pcs 45 &‘0’
au parking du CCial Grand Quartier. g.}
, | Canapés rustiques 20 pcs Plateau ’(,}’
l W ern /;Jcemé'o& | %é,
; Brochettes 15 pcs CHOCOLATS 8
. ! N
. . . ' &
‘ . . N/
Découvrez la flo.u.velle Fo{le}ctton de galettes des rois | Petits fours salés 14 pcs 4191161 25]|36/49 % é,
avec des éditions limitées chaque week-end ' Q’a
Faites la collection des feves « Patisserie Le Daniel » Petits fours salés 28 pCS Assortiment ’a&‘
inspirées des maisons a colombages emblématiques du %g’
Champ Jacquet a Rennes | Petits fours sucrés 16 pcs 100% Lait* %’g,
La collection Epiphanie sera en ligne . j . &‘0‘
a partir du 28 décembre pour les commandes Petits fours sucrés 32 pcs 100% Noir 7D
16 ch 17

N\
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GAGNER DU TEMPS AU NOUVEL AN
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Pré-remplissez votre bon de commande avec les quantités que vous souhaitez commander.
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Couronne *

Vacherin abricot pistache *

Omelette norvégienne *

Profiteroles *

N
.

O

Vacherin framboise *
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6/8 NOUVEL AN
pers
Bulle de champagne
2026
vl I BUCHES
BLAVET *
GWEZENN *
ARGOAT #

V7,
R

O

N
RO

NEDELEG *

N,

BOREAL *

NN

TARTES

Agrume pistache

« LE BILLIG »

Edition limitée 8 pers *

TRAITEUR

’Q

Mini cakes salés 4 pcs

.
N

7.

fa)

Canapés moelleux 12 pcs

P
2

.

Canapés moelleux 28 pcs

7.

O
’§A0

Canapés rustiques 20 pcs

X
NN,

Brochettes 15 pcs

SZ
N

O

Petits fours salés 14 pcs

MACARONS 8 |16
45 | 60
45
CHOCOLATS
36 | 49

V7,
N

7.

Petits fours salés 28 pcs

Assortiment

X
X

7,

Petits fours sucrés 16 pcs

100% Lait **

7.

fa

O
7

Petits fours sucrés 32 pcs

100% Noir **
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7.

S
NN
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*La maison Le Daniel se réserve le droit de limiter la gamme de desserts
pour les commandes passées apres le 21/12
**Commande de coffrets de chocolats personnalisés : avant le 22 décembre

___}z____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

VOS BOUTIQUES

LE LABORATOIRE

9 rue Emile Souvestre - ZA Mivoie - 35136 Saint-Jacques-de-la-Lande

Q0223462356
HORAIRES : Mardi au Samedi de 9h30 a18h30

Dimanche 14 de 9h30 a 12h30
Lundi 15, 22 & 29 de 9h30 a 18h30
Dimanche 21 de 9h30 a 12h30
Mercredi 24 & 31de 9h a18h
Dimanche 28 de 9h 4 12h30
Fermeé : dimanche 7 dec.
et les jeudis 25 dec et ler janvier

19 rue Jules Simon - 35000 Rennes

Q0299788582
HORAIRES : Lundi au Samedi de 9h a19h
Dimanche 14 & 21déc. de 9h a 18h
Mercredi 24 de 9h a 18h
Dimanche 28 de 9h a 12h30
Mercredi 31de 9h a18h

Fermeé : dimanche7 dec.
et les jeudis 25 déc & 1ler janvier

13 rue de la Monnaie - 35000 Rennes
Q0299793381

HORAIRES :
Mardi au Vendredi de 10h a 19h,
Samedide 9h a19h

Dimanche 14 & 21de 10h a 18h
Lundi 15 & 22 de 10h & 19h
Mercredi 24 & 31de 9h a18h
Lundi 29 de 10h a 18h
Fermé : dimanche7 & 28 déc.

et les jeudis 25 déc et ler janvier

Centre Commercial Alma - 5 rue du Bosphore - 35000 Rennes
Q 0299 500094
HORAIRES :
Lundi au Samedi de 9h30 a 20h

Dimanche 14 & 21de 10h a 19h
Mercredi 24 & 31de 9h30 a 18h
Fermé : dimanche 7 et 28 dec.
et les jeudis 25 déc et ler janvier

Centre Commercial Grand Quartier - 35760 St Grégoire
Q02996734 41

HORAIRES :
Lundi au Samedi de 9h30 a 20h

Dimanche 14 & 21 de 10h a 19h
Mercredi 24 & 31de 9h30 a 18h
Fermé : dimanche 7 et 28 dec.
et les jeudis 25 déc et ler janvier

Legende : @ Portes ouvertes . Horaires classiques |§| Horaires exceptionnels & Ferme
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Uniguement par téléphone







