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RETROUVEZ TOUS VOS 

CADEAUX D’ENTREPRISE !



CALENDRIER DE L’AVENT
VOTRE ARTISAN CHOCOLATIER

La Pâtisserie Le Daniel vous propose un calendrier 
de l’Avent à offrir à vos collaborateurs ! Une occasion 
de partage et de reconnaissance à ne pas manquer 
en ces périodes de fêtes.

Le calendrier de l’Avent contient une panoplie de 
chocolats réalisés par nos artisans : un gage de 
qualité et de plaisir gustatif. 

Il contient des grignotins, des nougats, des pâtes 
de fruits et des bonbons au chocolat (ganaches, 
pralinés ou caramels). 

Nous vous conseillons de déguster vos chocolats 
accompagnés de notre bouteille de champagne 
Grand Cru.
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LA MAISON LE DANIEL
La Passion Créatrice

QUI SOMMES-NOUS ?
Meilleur Ouvrier de France

 
La Maison Le Daniel ravit les Rennais 
depuis 1998, grâce au savoir faire de 
Laurent Le Daniel, Meilleur Ouvrier 
de France.  Entouré de son équipe de professionnels 
pâtissiers, chocolatiers, glaciers et cuisiniers, de 
son équipe de vente et de marketing, il se consacre 
à concevoir des recettes gourmandes, créatives et 
élégantes au quotidien... 

En dégustant les créations de Le Daniel, c’est 
un petit morceau de passion partagée que vous 
découvrirez !

ANTICIPATION & QUALITÉ
Meilleur Ouvrier de France

 
Étant fabriqués de façon artisanale 
dans notre laboratoire, nos produits 
sont disponibles en quantités limitées. 

Pour votre entière satisfaction, nous vous conseillons 
de passer vos commandes le plus tôt possible. Pour vos 
commandes sur-mesure et/ou personnalisées, merci de 
respecter le délai de 3 semaines après signature du 
devis.
En fonction du type de produits (notamment selon leur 
fragilité), nous vous proposons de faire livrer vos 
commandes par SoColissomo (service de La Poste). 
N’hésitez pas à nous faire la demande.

https://www.patisserieledaniel.fr/fr


COFFRETS DE CHOCOLATS
 

Coffrets de chocolats raffinés, composés 
d’un assortiment de bonbons pralinés, 
ganaches, caramels et pâte d’amande. 

2/3 de noir pour 1/3 de lait.
DLUO 20 jours

Coffrets de 4, 8, 18, 28, 40 et 54 chocolats.

COFFRETS PERSONNALISÉS
 

Personnalisez le chocolat central avec votre 
logo ou un message !

(Délai 3 semaines)

Coffret garni de pâtes de fruits, de mendiants 
et/ou de grignotins, de bonbons au chocolat.

Coffret d’environ 300gr ou 700gr

CHOCOLAT RENNAIS
Bonbons chocolatés

Ganache au chocolat au lait et pâte de fruit 
fraise, enrobage chocolat au lait. Un motif 
doré représentant le Parlement de Rennes 

vient recouvrir chaque bonbon.
DLUO 2 mois

Boite de 150gr

COFFRETS DE CHOCOLATS
CLASSIQUES & PERSONNALISÉS
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GOURMANDISES
TOUTE L’ANNÉE

MENDIANTS
Barres de chocolat noir ou lait 
accompagnées de fruits secs.

DLUO 8 mois
Boite de 180gr

GRIGNOTINS
Amandes grillées et riz soufflé 
enrobés de chocolat noir ou lait.

DLUO 8 mois
Boite de 180gr

TRANCHES D’ORANGES 
CONFITES

Oranges confites trempées 
dans un gourmand chocolat 

noir.
DLUO 12 mois

Barquette de 250gr

ORANGETTES
Oranges confites enrobées d’un 

savoureux chocolat noir.
DLUO 12 mois

Boite de 180gr

CITRONETTES
Citrons confits enrobés d’un tendre 

chocolat au lait.
DLUO 12 mois

Boite de 180gr

MADIG
Bonbons fondants au chocolat dolce 
dont le cœur est garni de caramel au 

beurre salé.
DLUO 8 mois

Boite de 130gr

CRALIN
Bonbons au praliné maison et 
feuilleté amande enrobés de 

chocolat noir et lait.
DLUO 8 mois

Boite de 150gr

BARQUETTE MENDIANTS & 
GRIGNOTINS

Mendiants & grignotins 
réunis dans une barquette 

gourmande.
DLUO 6 mois

Barquette de 330gr

PASTILLES
Pastilles au chocolat noir, lait 

& dolce au coeur tendre caramel.
DLUO 4 mois

Boite de 220 gr

SAUCISSON
Praliné et crumble maison, 

amandes noisettes et pistaches 
torréfiées, chocolat au lait.

DLUO 6 mois
Boite de 210 gr
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TRISKEL
Pastilles au chocolat noir ou 

dolce au coeur gianduja sur un 
biscuit sablé.

DLUO 3 mois
Boîte de 220gr



CRÉATIONS
DE LA FIN D’ANNÉE

FRITURES DE NOËL
Fritures de Noël au praliné maison 
enrobé de chocolat noir ou lait.

DLUO 6 mois
Boite de 150gr

TRUFFES
Truffes maison au chocolat noir 

parfumées au rhum.
DLUO 15 jours

Boîte de 160gr

MARRONS GLACÉS
Irrésistibles pour les 

amateurs de marrons glacés ! 
DLUO 1 mois

Coffret de 6 ou 12 pièces

CARAMEL AU BEURRE SALÉ
Tendres bonbons au caramel 

au beurre salé. 
DLUO 8 mois

Boite de 150gr

NOISETTES ET AMANDES 
AU CHOCOLAT

Amandes enrobées de chocolat 
noir et noisettes enrobées de 

chocolat au lait.
DLUO 12 mois

Boite de 200gr

LICHOUS
Votre emballage est personnalisable !

Galettes bretonnes enrobées de 
chocolat noir ou lait.

DLUO 12 mois
Coffret de 20 lichous

FLORENTINS
Votre emballage est personnalisable !

Sablés bretons avec des 
noisettes, amandes, pistaches et 

fruits secs caramélisés.
DLUO 2 mois

Coffret de 12 florentins

SPÉCIALITÉS
BRETONNES

COFFRET TATIE JEANNE
Traditionnels sablés bretons. 

DLUO 6 mois
Boite de 150gr

CARAMEL À TARTINER
Votre gourmand caramel 

beurre salé à tartiner, mais 
aussi caramel  passion ou 

caramel framboise.
DLUO 3 mois

Pot de 210g
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PANIERS GARNIS
ADAPTÉ À VOTRE BUDGET

A personnaliser selon vos envies 
Délais de 3 semaines

 Paniers gourmands 
Sacs de gourmandises

Quelle est votre idée? Votre passion ? Vos envies ?
Afin de percevoir au mieux votre demande, n’hésitez pas à consulter les produits disponibles 

dans ce catalogue pour personnaliser votre panier gourmand pour les fêtes de fin d’année.

1. Choisissez les produits dans votre 
catalogue et remplissez le bon de 
commande. Envoyez-nous par mail le bon 
de commande complété.

2.  Nous vous envoyons la confirmation de 
votre commande.

3.  Nous vous préparons votre commande.

4.  Retirer votre commande en boutique
OU
Nous livrons chez vous ou directement 
chez vos clients.*

*Avec frais de port

COMMENT PASSER VOTRE COMMANDE ?
EN 4 ÉTAPES

LA PERSONNALISATION EST POSSIBLE

1.  Fournissez une carte avec votre message, 
nous la mettrons dans vos coffrets.

2. Nous personnalisons vos produits avec 
votre logo : l’emballage (étiquette) ou 
directement vos chocolats. Dans ce cas, 
comptez 3 semaines de préparation de 
votre commande.
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Contactez-nous à l’adresse suivante :  
contact.patisserieledaniel@gmail.com

https://www.patisserieledaniel.fr/fr/contactez-nous


RETRAIT / EXPÉDITION COMMANDE
Date de mise à disposition :  ............................................................
Retrait au 
     Laboratoire 
                9 rue Emile Souvestre ZA 35136 St Jacques de la Lande
     Les Halles
               19 rue Jules Simon 35000 Rennes
     Les Lices
               13 rue de la Monnaie 35000 Rennes
OU Contacter :
NOM Prénom : ..............................................................................
Tél : ................................................................................................
Adresse : .........................................................................................
...........................................................................................................
CP : .......................... Ville : .............................................................

COORDONNÉES DE FACTURATION
Siret : ...........................................................................................
Société : .......................................................................................
Adresse : ..........................................................................................
..................................................................................................
CP : .......................... Ville : ........................................................

Contact
NOM : .........................................................................................
Prénom : ......................................................................................
Tél : ................................         Portable : ....................................
Mail : ...........................................................................................

AUTRES DEMANDES :

BON DE COMMANDE

PRODUITS € HT QTÉ
PERSONNALISÉ

OUI NON

COFFRETS DE CHOCOLATS (PAGE 2 & 3) TVA 5,5%

Calendrier de l’Avent 27,48
Coffret de 4 chocolats 30 gr 4,92
Coffret de 8 chocolats 60 gr 8,53
Coffret de 18 chocolats 140 gr 16,02
Coffret de 28 chocolats 215 gr 24,55
Coffret de 40 chocolats 310 gr 34,03
Coffret de 54 chocolats 415 gr 44,45

Coffret personnalisé 300gr 20,36
Coffret personnalisé 700 gr 45,5
Chocolats Rennais 150 gr 9,48

GOURMANDISES TOUTE L’ANNÉE (PAGE 4) TVA 5,5%

Mendiants 180 gr 12,32
Grignotins 180 gr 12,32
Barquette mendiants grignotins 330 gr    22,75
Citronettes 180 gr 11,37
Orangettes 180 gr 11,37
Tranches oranges confites 250gr TVA 20 % 16,67
Cralin 150 gr 9,48
Madig 130 gr 9,48
Pastilles au chocolat 220g 16,58

Saucisson au chocolat 210gr 13.75
Triskel gianduja 220g 17,06

CRÉATIONS DE FIN D’ANNÉE (PAGE 5) TVA 5,5%

Amandes et noisettes au chocolat 200 gr 15,17
Fritures de Noël 150 gr 11,38
Marrons Glacés 6 pièces TVA 20 % 16,50
Marrons Glacés 12 pièces TVA 20 % 33,17
Truffes 160 gr 12,79

SPÉCIALITÉS BRETONNES (PAGE 5) TVA 5,5%

Lichous Coffret de 20 9,29
Florentins Coffret de 12 9,29
Caramel à tartiner 210gr 7,11
Caramels au beurre salé 150 gr 5,66
Sablés Tatie Jeanne 150 gr 7.10
Personnalisations des paniers garnis :

PÂTISSERIE LE DANIEL  
SIRET : 42054294600041
9 rue Emile Souvestre 35136 Saint-Jacques-de-la-Lande 
Tel : 02 23 46 23 56
www.patisserieledaniel.fr 
contact.patisserieledaniel@gmail.com

DATE : 
CACHET ET SIGNATURE :

https://www.patisserieledaniel.fr/fr/contactez-nous
https://www.patisserieledaniel.fr/fr/contactez-nous


LA MAISON LE DANIEL
VOTRE ARTISAN TRAITEUR

La Pâtisserie Le Daniel vous propose une offre traiteur 
spéciale pour cette fin d’année. Pour vos cocktails et 
évènements, retrouvez toutes nos créations gourmandes 
réalisées par nos artisans pâtissiers et cuisiniers. 

Nous vous proposons une prestation «clef en main» qui 
comprend :

La livraison, le dressage et la théâtralisation du cocktail
La verrerie, nappage & serviettes

Le service avec maître d’hôtel accompagné de ses 
serveurs

Envoyez-nous votre demande de devis par mail, nous vous 
proposerons une prestation adaptée à vos besoins.

contact.patisserieledaniel@gmail.com

Pensez à anticiper votre demande avant les fêtes !

Mini sandwichs

Canapés Moelleux et Rustiques

Petits Fours Salés et Sucrés

Navettes

Brochettes

Macarons

Croquembouche

Weeding Cake

Pièces uniques en chocolat

Boissons
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