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Conseils de Conservation
Macarons : En cas de gourmandise immédiate, laisser les macarons à 
température ambiante. Nos macarons se dégustent dans les 5 jours suivant leur 
date d’achat. Si vous souhaitez les déguster plus tard, conservez-les en bas de votre 
réfrigérateur à plus ou moins 5°C et sortez-les 1/2 heure avant de les consommer. 

Chocolats : Conserver dans l’emballage d’origine entre 15 & 18°C, à l’abri de 
l’humidité, de la lumière et des odeurs. Déguster à température ambiante et dans 
les 21 jours suivant leur date d’achat. Si vous devez les conserver au réfrigérateur, 
emballez la boîte sous film plastique et sortez-la 1 heure avant consommation. 
Enlever le film au dernier moment. 

DATE D’ACHAT :

?
Macaron du

Moment Chocolat Cassis Framboise
Litchi 

Framboise

Menthe 
Citron vert

Vanille Praliné
Caramel au 
beurre salé

Chocolat lait
Cacahuète

Carambar
Caramel 
Passion

Passion 
Coco

Citron Pistache

LES HALLES
19 rue Jules Simon 
35000 RENNES
02 99 78 85 82

LABORATOIRE
9 rue Emile Souvestre - ZA Mivoie
35136 Saint-Jacques-de-la-Lande
02 23 46 23 56

LES LICES
13 rue de la Monnaie
35000 RENNES
02 99 79 33 81

KIOSQUE ALMA
Centre Commercial Alma 
35000 RENNES
02 99 50 00 94

www.patisserieledaniel.fr

PETIT QUARTIER GOURMAND
Centre Commercial Grand Quartier 
35760 SAINT GRÉGOIRE
02 99 67 34 41


