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LA MAISON LE DANIEL
La référence bretonne gourmande
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Qui sommes-nous ?
La Maison Le Daniel régale les adeptes de gourmandises 
depuis 25 ans. Retrouvez les créations de Laurent Le Daniel, 
Meilleur Ouvrier de France, dans ses 5 boutiques à Rennes et 

ses alentours.

A vos côtés pour vos événements
Inauguration, salon, portes ouvertes, afterwork, cocktail 
apéritif ou événement entreprise... La Maison Le Daniel 
vous accompagne, forte d’une expérience de 25 ans dans le 

domaine du cocktail, avec ses créations originales.

Nos prestations
Profitez d’un forfait clé en main comprenant : 

La sélection salée et sucrée signée Laurent Le Daniel
La livraison, dressage et théâtralisation du cocktail

La verrerie, nappage et serviettes
Le service avec maître d’hôtel et ses serveurs

Contactez-nous
contact.patisserieledaniel@gmail.com

La sélection 2023

COCKTAIL APÉRITIF

BOUCHÉE À LA REINE
16 Pièces

Escargots et beurre d’ail
Fromage (tomme de savoie et 
emmental et moutarde à l’ancienne
Saumon et compotée de tomates 
confites
Lardons et champignons

Menu gourmand

Découvrez notre sélection 
de pièces salées et sucrées, 

à déguster à température ambiante 
ou à réchauffer pour plus de gourmandise

Création en édition limité
- BOUCHÉE À LA REINE -

Uniquement disponibles pendant les fêtes de fin d’année
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NAVETTES
Les navettes ne seront pas disponibles durant la période des fêtes 
de fin d’année.
Assortiments de 3 minis sandwichs sur base de brioche :
Mousse de saumon et courgettes
Julienne de légumes, poulet et crudités
Salade, tomates et crudités

BROCHETTES
Choux fois gras, abricot moelleux et pain d’épices
Mozzarella au pesto, tomate confite et jambon de pays  
Saumon mariné, courgette et raisin sec

APÉRO «FOU»
Pain foccachia au pesto au sardine 
Pain foccachia nature à l’ail 
Pain foccachia tomate séchées au chorizo

Plateau : 
15 pièces

Plateau : 
15 pièces

Plateau : 
30 pièces

CANAPÉS MOELLEUX
Foccacia, crème de tomates confites, crème au pesto et jambon cru
Pain de mie, crème à la ciboulette et tomate confite
Blinis, crème citronnée, saumon fumée et fève
Pain d’épices, mousse de canard et cerise au vinaigre
Blinis, crème citronnée, légumes croquants
Foccacia, crème de chèvre, abricot moelleux, noisettes et amandes
Pain de mie, crème paprika, crevette et pamplemousse

CANAPÉS RUSTIQUES
Poivrons marinés à la tomatade
Rillettes de thon et pommes 
Saumon mariné à l’aneth maison, crème fraîche
Crème de fromages et fines herbes et tomate confite
Chutney abricot-figue et magret de canard fumé

PETITS FOURS SALÉS
Quichette aux saumons
Mini croque monsieur au jambon 
Croustade ratatouille chorizo 
Feuilleté aux champignons 
Croustade oignon lardon 
Mini croque monsieur au chorizo
Quichette poireau chèvre

PETITS FOURS SUCRÉS
Timbale tout chocolat
Sablé breton, crème au praliné
Pain de gène pistache et compotée exotique
Pyramide au chocolat au lait et passion
Tartelette pistache framboise
Croustillant citron et crème citron
Croustillant praliné, caramel et chocolat
Tartelette pomme caramel

Plateau : 
12 pièces

ou
28 pièces

Plateau : 
20 pièces

Plateau : 
14 pièces

ou
28 pièces

Plateau : 
16 pièces

ou
32 pièces

FINANCIERS MOELLEUX
Nature, framboise, pistache et chocolat

Plateau : 
96 pièces
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MACARONS

COFFRETS DE MACARONS
Coffret de 8 ou 16 macarons

La Maison Le Daniel réalise ses propres 
macarons depuis ses débuts en 1998. 

Forte de 25 ans de savoir-faire artisanal, elle 
vous propose aujourd’hui de découvrir une des 

plus belles gourmandises de France.

PYRAMIDE DE 32, 45, 60 OU 96 MACARONS

Selon votre choix parmi plus de 14 parfums.

Vos parfums de macarons :

Chocolat noir

Chocolat au lait praliné noisette

Caramel beurre salé

Caramel passion 

Carambar

Passion coco

Citron

Praliné

Vanille

Litchi Framboise

Framboise

Cassis

Pistache

Menthe Citron Vert

Pistache

(Macaron du moment)

*Selon les disponibilités

PLATEAU DE MACARONS
Plateau de 30 macarons



Personnalisable selon vos envies

WEDDING CAKE

Wedding cake
Minimum 50 personnes

à partir de 10€ / personnes 

Organiser votre événement

Quelle est votre idée? Votre passion ? Vos envies ?

Afin de percevoir au mieux votre demande, 

n’hésitez pas à nous envoyer des photos,

dessins, images de vos envies. 

Précisez nous le nombre d’invités, 

votre budget et le thème de l’événement. 

& réalisé par nos artisans pâtissiers



Personnalisable selon vos envies

DESSERT PERSONNALISÉ

Dessert personnalisé
Minimum 4 personnes

à partir de 5€ / personnes (si dessert à la carte)

+ tarif pièce en chocolat

Personnalisez votre événement

Vos desserts sont personnalisables selon les couleurs 

de votre événement ou de votre entreprise

Afin de percevoir au mieux votre demande, 

n’hésitez pas à nous envoyer des photos,

dessins, images de vos envies. 

Précisez nous le nombre d’invités, 

votre budget et le thème de l’événement. 

& réalisé par nos artisans pâtissiers



Personnalisable selon vos envies

NUMBER CAKE

& réalisé par nos artisans pâtissiers

Number cake
Minimum 15 personnes

1 chiffre : à partir de 6€ / personne
2 chiffres : à partir de 8€ / personne

Personnalisez votre événement

Votre number cake est personnalisables selon les couleurs 

de votre événement ou de votre entreprise

Afin de percevoir au mieux votre demande, 

n’hésitez pas à nous envoyer des photos,

dessins, images de vos envies. 

Précisez nous le nombre d’invités, 

votre budget et le thème de l’événement. 



CROQUEMBOUCHE
Personnalisable selon vos envies

& réalisé par nos artisans pâtissiers

Choux
1,70€ l’unité

A partir de 80 choux

Personnalisez votre événement

Vos croquembouches sont personnalisables selon les 

couleurs de votre événement ou de votre entreprise, 

plusieurs décorations possibles.

Afin de percevoir au mieux votre demande, 

n’hésitez pas à nous envoyer des photos,

dessins, images de vos envies. 

Pour les demandes particulières plus importantes, 

merci de nous contacter au plus vite. 





Création sur mesure

SUPPORT À GÂTEAUX

Support à gâteaux
Minimum 50 personnes

Tarif sur devis

Personnalisez votre événement

Vos socles à gâteaux sont personnalisables 

selon les couleurs de votre événement ou

de votre entreprise

Afin de percevoir au mieux votre demande, 

n’hésitez pas à nous envoyer des photos,

dessins, images de vos envies. 



PIÈCES UNIQUES
Personnalisable selon vos envies

& réalisé par nos artisans chocolatiers

Pièces en chocolat
La Maison Le Daniel réalise des pièces 

en chocolat uniques grâce à son équipe 
d’artisans  chocolatiers. 

Personnalisez votre événement

Vos pièces uniques sont personnalisables selon les 

couleurs de votre événement ou de votre entreprise.

Afin de percevoir au mieux votre demande, 

n’hésitez pas à nous envoyer des photos,

dessins, images de vos envies. 

Pour les demandes particulières plus importantes, 

merci de nous contacter au plus vite. 





VOTRE COMMANDE

Mon événement comprendra :
     Cocktail Salé
     Cocktail Sucré
     Boissons (précisez) : .....................................................................................................................................................

Je suis intéressé par :
  

Nos magasins
LES HALLES

19, rue Jules Simon 35000 RENNES

LES LICES
13, rue de la Monnaie 35000 RENNES

LE DANIEL ALMA
Centre Cial Alma 

5, rue du Bosphore 35000 RENNES

LE LABORATOIRE
9, rue Émile Souvestre 35136 SAINT JACQUES DE LA LANDE

PETIT QUARTIER GOURMAND
Centre Cial Grand Quartier 

Route de Saint Malo 35760 SAINT GRÉGOIRE

La boutique en ligne
WWW.PATISSERIELEDANIEL.FR

Suivez-vous !

				    @patisserie.ledaniel

				    @patisserieledanielofficiel

				    Pâtisserie Le Daniel

Notre sélection gourmande

Pâtisserie 

Chocolat

 Macaron

 Confiserie

 Spécialité bretonne

 Glace

Cocktail salé et sucré

Dessert personnalisé

Pièce unique

VOTRE SOCIÉTÉ 
OU COORDONNÉES DE FACTURATION

Siret : .......................................................................................................
Société : .................................................................................................
Adresse : ..................................................................................................
..................................................................................................................
CP : .......................... Ville : ....................................................................

Nom du contact : ...................................................................................
Mail : .......................................................................................................
Tél : .........................................................................................................

JE DEMANDE DES RENSEIGNEMENTS :

PRODUITS OUI COMMENTAIRES

Bouchée à la reine
Canapés Moelleux
Canapés Rustiques
Petits Fours Salés
Brochettes
Navettes*
Apéro fou
Petits fours sucrés
Financiers moelleux
Pyramide de Macarons
Wedding cake
Dessert personnalisé
Number cake
Support à gâteaux
Pièces en chocolat

* Les Navettes ne sont pas disponibles lors des fêtes de fin d’année

Commentaires :

PÂTISSERIE LE DANIEL
9 rue Emile Souvestre ZA Mivoie 35136 Saint-Jacques-de-la-Lande   Tel : 02 23 46 23 56   www.patisserieledaniel.fr   contact.patisserieledaniel@gmail.com   SIRET : 42054294600041

DATE : 
CACHET ET SIGNATURE :

VOTRE COMMANDE

Date de l’événement :...............................................................
Heure de Début : .....................................................................
Heure de fin : ..........................................................................
Nombre de personnes : ............................................................

Retirer la commande en boutique :
     Laboratoire : 9 rue Émile Souvestre 35136 St Jacques de la Lande
     Les Halles : 19 rue Jules Simon 35000 Rennes
     Les Lices : 13 rue de la Monnaie 35000 Rennes
     Alma : 5 rue du Bosphore 35000 Rennes
     Grand Quartier : Route de Saint Malo 35760 St Grégoire

OU Recevoir la commande à domicile
     Possibilité de maintenir au frais
     Possibilité de réchauffer (pour les petits fours salé et apéro fou)
Société : ...................................................................................................
NOM Prénom : ........................................................................................
Tél : .........................................................................................................
Adresse : ..................................................................................................
..................................................................................................................
Résidence/bâtiment/étage : ......................................................................
..................................................................................................................
CP : .......................... Ville : ....................................................................

Si la prestation comprend le service, nous vous remercions d’avance 
de nous prévoir un accès facile au bâtiment.
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